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Mitunter lastig — aber dringend notwendig:

betriebliche Eigenkontrolle

Vor einigen Monaten ist der iberarbeitete
Ratgeber ,Lebensmittelhygiene transpa-
rent gemacht” erschienen, der in Zusam-
menarbeit des Bundesverbandes der Le-
bensmittelkontrolleure BVLK e.V. und des
Hygieneforums des BVLK, dem auch die
amfora health care GmbH angehort, die ih-
ren Teil dazu beigetragen hat, erarbeitet
worden ist. Er gibt dem Lebensmittelunter-
nehmer eine Hilfestellung bei der Umset-
zung des aktuellen Lebensmittelrechts, ins-
besondere der VO (EG) Nr. 852/2004 des
Europdischen Parlaments und des Rates.
Dieser muss alle Vorkehrungen treffen, um
eine ltckenlose Prozesshygiene zu gewahr-
leisten und so die Lebensmittelsicherheit
zu garantieren. Das gelingt freilich nur,
wenn ein auf die betrieblichen Gegeben-
heiten zugeschnittenes Eigenkontrollkon-
zept etabliert ist und vor allem auch gelebt
wird.

Lebensmittelunternehmen missen die
Grundsatze des HACCP-Systems anwen-
den. Die Basishygiene ist dabei selbstver-
standlich, und dazu gehort auch die ord-
nungsgemaRe Durchfiihrung der Reinigung
und Desinfektion. OrdnungsgemaR bedeu-
tet, dass Flachen und Gegenstinde ein-
wandfrei und sauber sowie frei von Resten
verwendeter Reinigungs- und Desinfekti-
onsmittel sein sollen. Optische Sauberkeit
ist zwar schon ein erster guter Schritt,
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gen auf den optisch sauberen Fldachen, auf
denen ein spateres Keimwachstum trotz-
dem moglich sein kann. Diese Verschmut-
zungen kodnnen Proteinrickstinde oder
auch Riickstande der Reinigungs- und Des-
infektions-Substanzen sein, die durch die
zugesetzten Tenside selten rlckstandsfrei
sind und griindlich abgespult werden mis-
sen. So hat man mit der Testkarte einen
schnellen Indikator fiir eine kompromisslo-
se Sauberkeit.

reicht aber nicht aus, um das unsichtbare
Gefahrenpotenzial zu erfassen. Nicht allei-
ne das Vorhandensein eines Reinigungs-
und Desinfektionsplanes, sondern die Er-
folgskontrolle bzw. Verifizierung der Aussa-
ge sauber/nicht sauber ist notwendig, um
die Einhaltung des HACCP-Konzeptes zu
belegen.

Wie bewerkstelligt man die Sicherstellung
und Beweisflihrung eines optimalen hygie-
nischen Zustandes bei minimalem Zeitauf-
wand? Zuerst einmal missen folgende Fra-
gen beantwortet werden: Saubere Flachen
und Geratschaften? Alle Lebensmittelreste
beseitigt? Reinigungsmittel gut abgespult?
Desinfektionsmittel riickstandsfrei oder
gut abgespult?

Die Beobachtungen in der Praxis zeigen,
dass auf griindliches Nachspilen mit Trink-
wasser groRer Wert zu legen ist — nicht nur
auf den Arbeitsflichen, sondern auch bei
allen Gegenstdnden und Kiichengeraten.
Dies ist nicht nur im Hinblick auf eine etwa-
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Hygiene-check Spilmaschinen und Waschmaschinen
einfache Uberprifung der Desinfektionsleistung
mit geschlossenen Bioindikatoren ohne Kontaminationsgefahr

amfora KT - 4S8
4-fach Keimtrager
Referenzkeim

ATCC 6057
Enterococcus
Faecium

mit Keimdichten
104 bis 107
in 4 Kammern

ige negative Beeinflussung auf die Lebens-
mittel wichtig, sondern auch, weil Mikroor-
ganismen in den evtl. auf der Flache ver-
bleibenden Tensiden der R+D-Mittel wie-
derum einen guten Ndhrboden vorfinden.
Die Basis eines guten Allergenmanage-
ments sind saubere Arbeitsflichen, Gerate
und Behiltnisse, um die Ubertragung bzw.
Verschleppung (Kreuzkontamination) von
nicht in der Rezeptur vorhandenen und
nicht gewollten Zutaten (Allergenen) durch
eine unzureichende Reinigung zu vermei-
den. Da fast alle Allergene Proteine sind,
erflllt die Clean Card auch hier ihren guten
Zweck zur Reinigungskontrolle.

Die Clean Card wird seit nunmehr sechs
Jahren in allen Branchen der nahrungsmit-
telproduzierenden Industrie erfolgreich
und routinemaRig eingesetzt (Fleisch,
Fisch, Feinkost, Backwaren, Milch bis hin zu
Lebensmitteltransport-Fahrzeugen).  Ge-
meinschaftsverpflegung und Gastronomie
inkl. Systemgastronomie und Handel profi-
tieren von dem validierten Hygiene-
Schnelltest. Der Vorteil ist die einfache
Handhabung, die schnelle Auswertung in-
nerhalb von 30 Sekunden und die damit
verbundene Moglichkeit, sofort korrigie-
rend in den Reinigungsprozess einzuwir-
ken.

Gepriift und fiir gut befunden

Professionelle Kiichenhygiene mit dem
PEROJET SAFESYSTEM und der App Q-Kiss,
beides von DR.SCHNELL, dem europaweit
tatigen Miinchner Familienunternehmen fiir
professionelle Reinigungs-, Hygiene-, Desin-
fektions-, Hautschutz- und -pflegeprodukte.

Das PEROJET SAFESYSTEM von DR.SCHNELL
ist ein System fiir die professionelle Hygie-
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amfora KT - TOW
10-fach Keimtriager

Referenzkeime
ATCC 6057
Enterococcus
Faecium (5x) und
ATCC 6538
Staphylococcus
Aureus (5x)

mit einer Keimdichte
107 inden je
5 Kammern

Die schnelle Beurteilung und Visualisie-
rung des Reinigungsgrades und die damit
verbundene zeitnahe Korrekturmaglichkeit
hat man in nur einer Reinigungskontrolle.
Eine Abklatschprobe hat eine andere Aus-
sagekraft und liefert ein Ergebnis erst dann,
wenn nach der Reinigung die Produktion
schon langst wieder aufgenommen ist.

Im Kiichenbereich wird die Clean Card na-
turlich eingesetzt, um die Sauberkeit des
Geschirrgutes (ein Pflicht-Testpunkt) zu
kontrollieren. Hierbei zeigt sich auch, ob
sich die Menge an Klarspuler, die z.B. auf
dem Teller verbleibt, in vertretbarem Rah-
men bewegt.

Flr den Hygiene-Check der Splilmaschine
selbst gibt es mittlerweile eine neue Gene-
ration von geschlossenen Bioindikatoren.
Mit dem amfora KT-4S DES-CONTROLIer®
Bioindikator wird die Eigenliberprifung
ebenfalls leicht gemacht. Mit ihm l&sst sich
die Desinfektionsleistung von Spiilmaschi-
nen kostenglinstig und eigenstdndig tiber-
prifen. Die Vorteile sind die einfache An-
wendung und hohe Sicherheit durch die
umhillten Keimtrdger, unkomplizierter
Transport, Durchfiihrung wahrend des All-
tagsbetriebes ohne Kontaminationsgefahr
sowohl fiir die Maschinen wie fir das be-
triebseigene Personal. Speziell ausgebilde-

ne in Restaurants, GroRkiichen, Betriebs-
kantinen und bei Caterern, das Hygienepro-
dukte fiir die Geschirrspilmaschine und
das Kiichenumfeld ebenso umfasst wie pro-
fessionelle Dosiertechnik, das digitale Ser-
vice-Cockpit sowie ,Q-KISS“, die HACCP-
App fur ein funktionierendes Eigenkontroll-
system. Der BVLK unterzog das PEROJET
SAFESYSTEM intensiven Gebrauchstests

te Fachkrafte werden fur die Priifung nicht
benotigt.

Der amfora KT-4S fir Spllmaschinen be-
steht aus einem Streifen mit vier Bioindika-
toren Enterococcus faecium (ATCC 6057)
unterschiedlicher Keimdichte 104 bis 107
in vier abgeschlossenen Kammern. Durch
den Spilprozess muss durch das Zusam-
menwirken von Temperatur und Chemie in
Anlehnung an die DIN SPEC 10534:2012-08
eine Reduktion der Testkeime um mindes-
ten fUnf Log-Stufen erreicht werden. Sollte
die Laborauswertung negativ ausfallen,
d.h. keine ausreichende Desinfektionswir-
kung nachgewiesen werden, sind sofort
geeignete MalRnahmen zur Mangelbeseiti-
gung zu ergreifen.

Lebensmittelproduzierende Betriebe, die
ihre Kleidung selbst waschen, haben mit
dem amfora KT-10W die Mdéglichkeit, die
Desinfektionsleistung der Waschmaschine
VAH-konform zu (berpriifen. Diese Test-
streifen sind mit den Referenzkeimen ATCC
6057 Enterococcus faecium (5x) und ATCC
6538 Staphylococcus aureus (5x) mit einer
Keimdichte von je 107 in den zehn Kam-
mern versehen. Gemal VAH muss eine Re-
duktion des Testorganismus um sieben
Log-Stufen erreicht werden.

Die Laborauswertung (inkl. der Transport-
kontrolle) mit Prifbericht ist im Paket ent-
halten. Viele Hygienefachkrafte nutzen
mittlerweile diese geschlossenen Bioindi-
katoren fiir die unproblematische Uber-
prifung.

Dr. Barbara Hildebrandt
amfora health care GmbH
Berchinger Str. 13

D-92342 Freystadt

Tel. +49 (0) 9179-965960
info@amfora-health-care.de
www.amfora-health-care.de
www.hygiene-schnelltest.de
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und kam zu einem klaren Urteil: Empfeh-
lung ohne jede Einschrdnkung — als Ganzes
wie in all seinen Einzelprodukten.

Zum Perojet Safesystem gehoren der Klar-
spiler MaforFlissig, die 6kologischen Rei-
niger in Blockform PerojetBloc und Pero-
jetBloc eco, mit sicherem Feststoff in der
Kartusche, PerojetPulver sowie die Dosier-




